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() SIN HARINA

PARA EMPEZAR v

(EMPANADAS X UNIDAD)

ACELGA, SALSA BLANCA Y QUESO
SARDO $4500

QUESO AZUL, APIO, NUECES $4500

POLLO Y HONGOS

POLLO, HONGOS DE PINO, PORTOBELOS $45600
Y CHAMPINONES FRESCOS

CARNE CORTADA A  CUCHILLO.
SALSA LLAJUA
SALSA LLAJUA ES UN SALSA DE TOMATE

RALLADO UN POCO ACIDA PARA ACOMPANAR
LA EMPANADA.

$4500

CACHAPA. PICO DE GALLO

TORTILLA DE MAIZ CON QUESO LLANERO Y $11000
SALSA PICO DE GALLO. ES ACIDA, DULCE
Y CON TEXTURA SUAVE.

SOPA DE CALABAZA

YOGUR, SEMILLAS DE GIRASOL CON $16000
CURRY. PAN TOSTADO

)

EXTRA GUARNICION - $$S$$$

(¥ VEGETARIANO

CON TENEDOR

(%) POLLO AL VERDEO - PAPAS ROTAS

(@ CAVATELLI. HONGOS O TUCO Y

PESTO

NOQUIS PEQUENOS DE SEMOLA Y AGUA

LASAGNA

(g BIFE DE CHORIZO - HOJAS VERDES

CHIMICHURRI

(%) LOMO. SALSA DE PIMIENTA.
MILHOJAS DE PAPAS

ENSALADAS

‘®) MEDITERRANEA

@ HOJAS VERDES, QUESO AZUL,
ACEITUNAS, NUECES Y TOMATE.

<o, DE FALAFEL

—. HOJAS VERDES, CROQUETAS DE
GARBANZO, YOGUR, HUMMUS Y PICKLES

EXTRA SALSA -

POSTRES

(%) AFFOGATO
CAFE CON BOCHA DE HELADO

(% FLAN DE DULCE DE LECHE. CON CREMA

® TORTA VASCA. MERMELADA DEL DIA ]
TORTA DE QUESO TRADICIONAL DEL PAIS
VASCO, ACOMPANADA DE MERMELADA.

COBBLER DE PERA. HELADO

PERAS HORNEADAS, CRUMBLE
HELADO ARTESANAL DE FIOR DI LATTE DE

MARCO POLO.
10% DE DESCUENTO ﬁ”"‘c"?
ABONANDO EN EFECTIVO AL pT®

CROCANTE Y
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$888S

$7000

$9500

$10000

$11000

O+54 9 236 4241107
©®0bancaelfarol

$23000

$24000

$28000

$29000

$32000

$18000

$18000




VINO5

TINTOS RLANCQS
COPA DE TINTO $6000 COPA DE BLANCO $6500
PINGUINO 500 ml $13000 ZUCCARDI Q CHARDONNAY $6500
TRIUNVIRATO MALBEC $21009 ALFREDO ROCA PINOT-CHARDONNAY $6500
LAUREANO GOMEZ TERROIR 528009 ALMA NEGRO BLANCO $7000
OPALO SYRAH $28000
SERBAL PINOT NOIR s29000 ESPUMANTES
ZUCCARDI Q TEMPRANILLO/ CAB FRANC $32000 N ym— s
TIKAL PATRIOTA MALBEC-BONARDA $40000 orunToSIS PET NAT SYRAH $6500
CATALPA CABERNET FRANC/ MERLOT $42000 oMAGGTO PET NAT CABERNET ERANC $6500
POLIGONOS MALBEC $44000 JARDIN ENCHANTE $7000
POLIGONOS CABERNET FRANC $44000 ALMA NEGRA BLANC DE BLANCS $8000
LATAS SiDRAS
SCOTISH $6500  JULIA Y ECHARREN $15000
HONEY 6500 TETITY / TXAPELA $18000
PILSEN $6500
HAZY IPA $7000
CAPE HORN PALE ALE $8000
STELLA ARTOIS 0.0% PORRON $6000
RERIDAS SiN ALCOROL
BOTELLA DE AGUA MINERAL 560 CM3 $6500 TE $1000
SIFON 650 CM3 $6500 CAFE $3000
PEPSI / BLACK $6500
7UP $7000
VASO POMELADA $8000

LIMONADA 1 LT.(JENGIBRE Y MENTA) $6000

* EL AGUA QUE OFRECEMOS ES FILTRADA Y, COMO RECURSO NATURAL UNIVERSAL, NO TIENE COSTO. =*




VERMUTS

(TODOS LOS VERMUTS SALEN CON SODA
Y RODAJA DE CITRICO)

CINZANO / BIANCO

CINZANO SEGUNDO
LA FUERZA ROSSO

COCTELES

NEGRONI
GIN, CAMPARI Y VERMUT ROSSO

SBAGLIATO
CAMPARI, VERMUT ROSSO Y
ESPUMANTE

TOM COLLINS
GIN, LIMON, AZUCAR Y SODA

PENICILLINE
WHISKY, ALMIBAR DE JENGIBRE
MIEL Y LIMON

GIN TONIC - DIODIN
GIN DIODIN, TONICA Y
BOTANICOS

NEW YORK SOUR
WHISKY, CLARA DE HUEVO,
LIMON, AZUCAR Y VINO TINTO.

TRAGOS

$7000
$7500
$8500

$8000

$8000

$8000

$9000

$9000

$10000

CLASICOS

CYNAR/70
CYNAR 70 Y POMELO O SODA

CAMPARI CLASICO
CAMPARI Y SODA O NARANJA

CAMPARI TONIC
CAMPARI Y AGUA TONICA

FERROVIARIO
FERNET, VERMUT ROSSO Y
SODA

AMERICANO
CAMPARI, VERMUT Y SODA

GANCIA BATIDO
GANCIA, LIMON, SODA,
SPRITE BATIDO

FERNET
FERNET BRANCA Y COCA-COLA

APEROL SPRITZ
APEROL, ESPUMANTE, SODA Y
NARANJA

TINTO DE VERANO
VINO TINTO, SODA Y CITRICOS

BLANCO DE INVIERNO
VINO BLANCO, CITRICOS Y ESPECIAS

(POR MEDIDA)

WRiSKY

JAMESON
CHIVAS REGAL 12

$7000

$7000

$7000

$7000

$7000

$8000

$8000

$9500

$8000

$8000

$9000
$11000




